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% - TORRONTES

Variedad

100% Torrontés

Region de origen

Chilecito, La Rioja

Sistema de conduccién
Posicion vertical, espaldero alto

Rendimiento

8Tn/Ha

Vinificacién

La fermentacion se realiza en tanques de acero inoxidable de 10.000 y 5.000
litros con levaduras seleccionadas con una maceracion de 3 dias en frio y 25 dias
de fermentacion a 16°C con un movimiento semanal de borras finas por 3 meses

Notas de cata

Su color es amarillo palido tipico del torrontés, |a nariz presenta una gran
concentracion de aromas frutales y citricos que se conjugan para formar una
gran diversidad de aromas que van del pomelo a los azhares. En boca se percibe
una buena acidez otorgandole una frescura tipica de esta variedad con un
volumen muy interesante. De persistente y largo final

Alcohol
13,3° C- Acidez Total 2,5 g/I - Azucar residual2,41 g/l - pH 3,5

Temperatura de servicio
10°-12°C
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