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Variedad

100% Viognier

Region de origen

Chacayes, Tunuyan, Mendoza

Sistema de conduccién
Posicion vertical

Rendimiento

7Tn/Ha

Vinificacién

Las uvas son despalilladas y prensadas para luego permanecer en maceracion
fria por 3 dias. La fermentacion se realiza entre los 14° y 16° C durante unos

25 dias cuidando mucho de no incorporar oxigeno para luego comenzar un
movimiento semanal de liias buscando complejidad y volumen de boca

Proceso de crianza

3 meses en roble francés

Notas de cata
De color amarillo con destellos verdes. Posee un aroma a uvas frescas con un
dejo citrico combinado con notas florales. En boca es refrescante con una acidez

balanceada y buen cuerpo

Alcohol
14,5% Vol - Acidez Total 7,05 g/I - Azucar residual 1,6 g/l - pH3,4

Temperatura de servicio
10°-12°C
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