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Variedad

100% Malbec

Region de origen

60% Perdriel, Lujan de Cuyo - 40% Vistaflores, Tunuyan

Sistema de conduccién

Posicion vertical, espaldero alto

Rendimiento

7- 8Tn/Ha

Vinificacién

La fermentacion alcohdlica se realiza en tanques de acero inoxidable de 10.000y 5.000
litros con levaduras seleccionadas, con un tiempo de maceracion de s dias en frio. Con
untotal de 28 dias de maceracion considerando la fermentacion malolactica con bacte-
rias indigenas en barricas.

Proceso de crianza

12 meses en barricas de roble (60% francés y 40% americano)

Notas de cata

Rojo profundo con atractivos reflejos violaceos y carmesi es el color de este intenso
Malbec. Se encuentran notas a frutas rojas como las frambuesas y frutillas asi como
también de frutas negras y especies como la pimienta. De buena estructura y vibrantes

taninos que le dan cuerpoy final atractivo de todo gran Malbec.

Temperatura de servicio
14°-16°C
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